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Prerrequisito:

Hospitality Management (A25110)

5 semestres

Diploma de secundaria y 1 unidad de
algebra, Prueba de nivel equivalente

No corresponde

Event Planning (C25110C2)

2 semestres

Diploma de secundaria, Prueba de
nivel equivalente

Hotel & Lodging Management
(C25110C3)

2 semestres

Diploma de secundaria, Prueba de
nivel equivalente

Restaurant Management (C25110C4)
2 semestres

Diploma de secundaria, Prueba de
nivel equivalente

Hospitality Foundations (C25110C5)
2 semestres

Diploma de secundaria, Prueba de
nivel equivalente
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Otros datos importantes

Fecha limite de entrega: El programa esta
disefiado para que el estudiante ingrese duran-
te el semestre de otono. El estudiante puede
ingresar en otros momentos con el permiso del
Jefe del Departamento.

Becas / Ayuda Financiera Title IV / Servicios
para veteranos: Puede haber becas, ayuda fi-
nanciera Title IV, y asistencia a veteranos para
los grados de asociado. Los certificados y los
diplomas de este programa de estudio pueden
0 no recibir servicios de beca, ayuda financiera
Title IV, o asistencia a veteranos. Por favor, co-
muniquese con la Financial Aid Office, Student
Center, Room 2; Teléfono: (910) 678-8242.
Veterans Services, General Classroom Build-
ing, Room 202, (910) 678-8580.

CC

2201 Hull Road
P.O. Box 35236
Fayetteville, NC 28303
(910) 678-8400

SOUTHERN ASSOCIATION OF COLLEGES AND SCHOOLS ON COLLEGES
Fayetteville Technical Community College estd autorizado por la Southern
Association of Colleges and Schools Commission on Colleges (SACSCOC) para
otorgar grados de asociado, diplomas, y certificados. Las preguntas sobre la
acreditacion de Fayetteville Technical Community College pueden dirigirse por
escrito a la Southern Association of Colleges and Schools Commission on
Colleges en 1866 Southern Lane, Decatur, Georgia 30033-4097, llamando al (404)
679-4500, o utilizando la informacion disponible en el sitio web de SACSCOC
(www.sacscoc.org).

HOSPITALITY
MANAGEMENT

-

www.faytechcc.edu

Fayetteville Techmical
Communsty College

910-678-8400
P.O. Box 35236 ¢ 2201 Hull Road
Fayetteville, NC 28303

An Equal Opportunity Employer




FAYETTEVILLE TECHNICAL COMMUNITY COLLEGE
HOSPITALITY MANAGEMENT (A25110)
Effective: Fall 2021
Revised: 01/19/21

DATOS DEL PROGRAMA
HOSPITALITY MANAGEMENT

(A25110)

Length: 5 Semesters
Prerequisite: High School Diploma & 1 Unit of Algebra, Placement Test Equivalent
Award: Associate in Applied Science

Este programa prepara

a las personas para
entender y aplicar las
destrezas administrativas y
practicas que se necesitan
para puestos gerenciales

o FALL SEMESTER 1 SPRING SEMESTER 2

ode supervision en Prefix No. Title Class Lab Clinical Credit Prefix No. Title Class Lab Clinical Credit
hoteles, moteles, resorts, CUL 110 Sanitation & Safety 2 0 0 2 HRM 220 Cost Control-Food & Bev 3 0 0 3
. PP CUL 111  Success in Hosp Studies 1 0 0 1 HRM 220A Cost Control-Food & Bev Lab 0 2 0 1
hosterias, restaurantes, instituciones, y clubes. ENG 111  Writing and Inquiry 3 2 0 3 HRM 280 Hospitality Mgmt Problems 3 0 0 3
HRM 110 Intro to Hosp & Tourism 3 0 0 3 WBL 121 Work-Based Learning Il 0 0 10 1
Se incluyen cursos en HRM 140 Legal Issues-Hospitality 3 0 0 3 COM Elective 3 0 0 3
el servicio al cliente, el CUL/HRM Elective 2 2 0 3 Major Elective 5 0 0 5
TOTALS 14 4 0 15 TOTALS 14 2 10 15

liderazgo, la gestion,
las operaciones
del restaurante,

SPRING SEMESTER 1
Prefix No. Title Class

TOTAL REQUIRED CREDITS....67
Lab Clinical Credit

. HRM 120 Front Office Procedures 3 0 0 3

las operaciones HRM 125 Etiquette for Hospitality =~ 1 0 0 1
de hospedaje, el HRM 240 Hospitality Marketing 3 0 0 3
marketing, la higiene, HRM 245 Human Res Mgmt-Hosp 3 0 © 3
la preparaci(’)n de Math Elective 2 2 0 3
: : Major Elective 2 0 0 2
alimentos, la gestién de TOTALS 1 2 0 15

alimentos y bebidas, y

otras areas criticas. SUMMER SEMESTER 1
Prefix No. Title Class Lab Clinical Credit
Humanities/Fine Arts Elect 3 0 0 3

Los graduados deben calificar para puestos Soc/Behav Science Elect 3 0 0 3

iniciales o de gerencia en operaciones TOTALS 6 0o o 6
gastronomicas y de hoteleria, incluyendo FALL SEMESTER 2
restaurantes, servicios de comida y bebida, Prefix No. Title Class Lab Clinical Credit

catering, recepcion, y limpieza. También ACC 120 Prin of Financial Accounting 3 0 o0 4
existen oportunidades en los servicios de HRM 210 Meetings & Conventons 3 0 0 3
. or

productos, apoyo tecnoldgico, y ventas. HRM 230 Club & Resort Management3 0 0 3
HRM 215 Restaurant Management 3 0 0 3

WBL 111 Work-Based Learning | 0 0 10 1

CIS Elective 21 2 0 2

Major Elective 2 0 0 2

TOTALS 12 2 10 15

Opcion de Aprendizaje Basado en el Trabajo: Se requiere que los estudiantes tomen dos (2) horas de crédito de Work-Based
Learning. Los estudiantes deben obtener el permiso del Coordinador de Work-Based Learning y el Jefe del Departamento para recibir
crédito para este grado.

Consulte la pagina de FTCC para ver la informacién mas actual. Vaya a www.faytechcc.edu y haga clic en College Catalog.



